Rader - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER KLEI NERE MENGEN

3 Ei er
3-4 Essl. MIch
100 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Messersp. Salz
450 Gramm  Mehl
1 Messersp. Zinmet (entbehrlich)
10 Gramm Cet kers Backpul ver
Backf et t

Anleitung:

Die Eier werden mt der MIch verklopft, dann ruehrt man die
Geschnol zene Butter, Zucker, Salz, Zimet und das Mehl hinzu,

Zul et zt das Backpul ver, dass es einen nicht zu festen Teig gi bt, Der
sich leicht ausrollen | aesst, etwa nesserrueckendick. Mt Ei nem
Raeder kuchenrad schnei det man 12cm | ange und 4cmbreite Streifen, in
deren Mtte man einen Laengsschnitt macht und die Hael fte des

Strei fens hindurchzieht. Man backt di e Kuchen in Kochendem Fett

gol dbraun, nimm sie mt einem Schaunl oeffel heraus, Lege sie auf

ei nen Durchschl ag zum Abtropfen. -Zitat Ende. Anschliessend sollte

man sie aber unbedi ngt noch mt Puderzucker Ueberstaeuben. - \Wer
Rader kuchen nicht kennt: Sie sind imBiss Eher fest, also kei neswegs
so wie Ballen o.ae. Und unbedi ngt Zu enpfehlen!!! Al so

ausprobi eren!!!



