Reis - Nuss - Kuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Reis
Zutaten fur: 1 Kuchen

400 Gamm Reis
80 m Cel
15 G amm Hefe
120 m  \Wasser
1 Essl. Honig
Ani s
Sal z
FULLUNG
250 Gramm Hasel nuesse
250 m  Wasser, kochend
50 Gramm Rosi nen
150 Gramm Dattel n; kleingeschnitten
Zimt
1/ 2 Zitrone; Saft

Anleitung:

Reis fein mahlen, mt dem Cel vebroeseln. Hefe in Wasser aufl oesen,
zum Rei stei g geben, zusamen mt Honig, Anis und Salz und zu ei nem
Teig verarbeiten. Eine Stunde kuehl stellen.

Hasel nuesse fein reiben, mt dem kochendem Wasser, den Rosi nen,
Dateln, Zim und Zitronensaft verm schen und erkalten | assen.

Die Hael fte des Teiges in einer gefetteten Springformausrollen und
darauf die Nussfuellung streichen. Die zweite Hael fte des Tei ges
ausrol | en und obenauf | egen.

Bei 200°C ca. 30 M nuten backen.



