Reiskuchen (Aus Frankreich)

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Rezept

250 G amm Mehl
125 Gramm Beurre
1 Spur  Sel
100 m  \Wasser
BELAG
180 Gamm Reis
1 Ltr. Mlch
1 Vani |l | eschote
100 Gramm Puder zucker
100 Gramm Korinthen; in
50 m  Rum eingel egt
50 Gramm Kandi erte Fruechte

Kl ei n gehackt

&G osszuegig mt Puderzucker bestaeuben und
Abkuehl en | assen.

Zu Rei skuchen trinkt Miigret ein d aeschen
Wachol der schnaps (oder

Gn).

Anleitung:

Mehl, Butter und Sal z zusammen nit WAsser zu einem Teig

Zusammenf uegen. Zu ei ner Kugel formen, in Folie w ckeln und einige
Stunden an ei nem kuehlen Ot ruhen [ assen. Dann auswal |l en und damit
1 Gebuttertes Kuchenbl ech ausl egen. Mehrmals mt ei ner Gabel

Ausst echen. Den Reis gruendlich waschen, in kochendes Wasser geben
und 5 M nuten Kochen, dann abgi essen und abtropfen | assen. Die MIch
mt der Vanilleschote zum Kochen bringen, den Reis bei geben Und auf
sanfter Hitze, ohne zu ruehren, 30 M nuten koecheln | assen. Den
Puder zucker dazugeben und 15 M nuten weiterkoecheln [assen. D e
Vani |l | eschote entfernen. Die Korinthen und di e gehackten Kandi erten
Fruechte bei geben. Di e Rei sm schung gl ei chmaessi g auf dem
Kuchenboden verteilen und bei 220°C 15 M nuten im O en backen.



