Rhabarber - Kuchen mit Butter - Streusel

Kategorien:  Backen, Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
500 G amm Mehl
60 Gramm Butter
80 Gramm Zucker
35 G amm Hefe
1 Zitrone; Schal e
1 E
1 Eigel b
1 Spur Sal z
1 Tasse Ml ch
STREUSEL
100 G amm Mehl
60 Gramm Butter
60 Gramm Zucker
1 Spur  Zim
600 Gramm Rhabar ber

Anleitung:

Hefe zerbroeckeln, mt etwas |auwarner MIch und etwas Mehl
Verruehren, |eicht angehen | assen. Restliches Mehl, Butter, Ei,

Ei gel b, Zucker, Zitronenschale, Salz verm schen, Hefeansatz dazu,
mt Restlicher MIch geschnei digen Teig daraus kneten, zugedeckt
auf gehen Lassen. Rhabarber waschen, abziehen, in ca. 5 cm|ange
Stuecke Schneiden, mt etwas Zucker bestreut beiseite stellen. Der
Auf gegangene Teig wird zusamrengeschl agen, in eine gebutterte
Springform gel egt und so angedrueckt, dass aussen eine |eichte Wl st
Entsteht. Mt Butterbroesel bestreuen, den vorbereiteten Rhabarber
Dar auf geben. Streusel: Mehl, Zucker, Zint mschen, |auwarne Butter
dazu, kurz verkneten und D esen poroesen Tei g ueber den Rhabarber
verrei ben, so dass Streusel Entstehen. Nochmals ca. 10 Mn.

gehenl assen, dann bei 180°C ca. 35 Mn. backen. Danach Staubzucker
dar ueber.



