Rhabarber - Kuchen mit Eischnee

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

200 G amm  Mehl
100 Gramm Butter oder Margarine
Sal z
700 Gramm Rhabar ber
Fett fur die Form
150 Gramm Zucker
2 Teel . Spei sest arke
3 Ei wei B

Anleitung:

Mehl mt dem weichen Fett, einer Prise Salz und 3 EL kaltem Wasser
verkneten. Den Teig 1 Std. kaltstellen. Den Rhabarber putzen,
waschen und in Sticke schnei den. Den Boden und Rand ei ner gefetteten
Pi eform (Durchnmesser: 24 cmmt dem Tei g ausl egen. Tei gboden mit

ei ner Gabel nehrmal s einstechen. Formin den Backofen schi eben. Auf
225° | Gasstufe 4 schalten und 20 M nuten backen. Den Rhabarber auf
den Boden geben. 100 g Zucker mt der Speisestarke verm schen, Uber
den Rhabarber streuen. Kuchen wi eder in den Oen schi eben und 20

M nuten weiterbacken. Eiweif3 mt demrestlichen Zucker steifschlagen,
Uber dem Rhabarber verteilen.

I m Backof en bei 250°C Gasstufe 5 noch etwa 10 M nuten hel |l braun
Uber backen.

Zuber ei tungszei t
1 Stunde



