Rhabarber - Kuchen mit Kokosflocken

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN TEI G

200 Gramm Wi zennehl
100 Gramm Margari ne
75 Gramm Zucker
1 Ei
1 Teel . Backpul ver

FUER DEN BELAG

600 Gramm Rhabar ber

3 Ei er; getrennt
100 Gramm Zucker
100 G amm Kokosfl ocken

Anleitung:

Margarine mt Zucker schaum g ruehren. Zu der schaum gen Masse die
Rest |l i chen Tei gzutaten hi nzufuegen und alles zu einem Tei g verkneten.
Tei g zugedeckt 15 M nuten i m Kuehl schrank ruhen | assen. 1 Cefettete
Springformmt dem Tei g ausl egen. Den Rhabarber Waschen, schael en
und in 2 cm|ange Stuecke schneiden. Eigelb und Zucker zu einer

crem gen Masse verruehren. Rhabarber und Kokosfl ocken unter diese
Masse m schen. Zul etzt steifgeschl agenes Ei weiss vorsichtig unter

di e Masse heben. Rhabarberfuellung in die Springform geben.

I m vor gehei zt en Backofen Bei 200°C 45 M nuten backen.



