Rhabarber - Kuchen.

Kategorien:  Kuchen, Frichte, Eigen
Zutaten fur: 1 Sttick 28 - 32cm @

750 Gramm Geschél ter Rhabarber, klein schneiden
100 Gramm Zucker
@AJss
600 Granm Quark
4 Ei er
25 Gramm Meh
125 Gramm Zucker
250 Gamm Mlch
Vanille
Sal z
Zitrone, (verrihren)
125 Gramm Fl lGssige Butter

Anleitung:

Rhabar ber von der Haut entfernen und in 2-3 cmlange Sticke
schnei den, mt Zucker bestreuen und imMkro dinsten bis er fast
wei ch ist gelegentlich mal durchschitteln. Formmt Mirbeteig
ausl egen 3-4nm di ck. Bi skui t br 6sel auf dem Mirbteig verteil en,
Rhabar ber ohne Saft verteilen, den Saft fur den Guss verwenden.

QB: Alle Zutaten fir den Guf3 verm schen zum Schl u3 di e fl Ussige
Butter und den vor handenen Rhabarbersaft zugeben. Auf dem Rhabar ber
in der Backformverteilen und

Backen: 180-200°C 30-35 Mn. auskihlen lassen und mt Tortenguss
abgl anzen.

Wer keinen MKkro hat: Verarbeiten wi e beschrieben Backtenperatur 160-
180°C 45 Mn. Mt einer Nadel prifen ob der " Rhabarber " weich ist.
Eventuel | noch etwas nachbacken aber abgedeckt, damt der Kuchen

ni cht zu dunkel wird.



