Rhabarber - Mandd - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 24 Stueck)

750 Gramm Rhabar ber (mehr?!)
500 Gramm Wi zenvol | kor nneh
1 Pack. Backpul ver
Zitronenschal e
300 Gramm Weiche Butter
250 Gramm Honi g
6 Ei er
150 Gramm Mandel bl aett chen

Anleitung:

Rhabarber in ca. 5 cmlange Stuecke schnei den. Mehl, Backpul ver,
Zitronenschal e mi schen. Butter und Honig crem g ruehren, Eier und
Mehl unterruehren. Backofen auf 200°C vorheizen. Den Teig auf ein
gefettetes Backbl ech geben und gl attstrei chen. Rhabarber draufl egen
etwas ei ndruecken, Mandel bl aettchen Darueberstreuen. Mttlere

Ei nschubl ei ste 25 mi n. backen. Naehrwert: 6g Ei weiss, 16g Fett, 22g
Kohl ehydrate, 1063 Joul e / Stueck



