Rhabarber - Streuselkuchen 2

Kategorien:  Backen, Kuchen, Rhabarber
Zutaten fur: 1 Form(*)

TElI G
375 Gramm Mehl
190 Gramm Zucker
150 Gramm Butter
1 Eigel b
1/2 Orange; Saft
1/2 Pack. Backpul ver
1 Pack. Vanill ezucker
FUELLUNG
500 Gramm Rhabar ber
40 Gramm Mandel n; gehackt

Anleitung:
(*) quadratische Form 22 cm Seitenl aenge

Fuer den Teig: Alle Zutaten in einer Schuessel m schen. Zunaechst
mt den Knet haken des Handruehrersdann nmit den Haenden zu Streuseln
verkneten. Etwas nehr als die Haelfte der Streusel in die mt
Backpapi er ausgel egte Form geben und i m vor gehei zt en Backof en bei
175 Grad (Ur uft 150 Grad, Gas Stufe 2) etwa zwanzig M nuten

gol dbraun backen. Den Boden abkuehl en | assen.

Fuer di eFuel |l ung: Den Rhabarber abspuel en und trocken tupfen. D e
St angen i n Forngroesse schneiden und dicht an di cht auf den Boden
legen. Die restlichen Streusel nmit den Mandel n m schen und darueber
streuen. Den Kuchen i mvorgehei zt en Backofen bei 200 Grad (Um uft
170 Grad, Gas Stufe 3) etwa 25 bis 30 M nuten backen.

Ti pp

Wenn Sie keine ofenfeste Formin di eser G oesse habenkoennen Si e den
Kuchen auch in einer Springform backen.



