Rosen - Kuchen mit Apfel - Quark

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN QUARK- CEL- TEI G

250 Gramm Mager quar k
1 Ei

100 Gramm Zucker
1 Spur Sal z
8 Essl. el
5 Essl. MIch

500 Gramm  Mehl

11/2 Pack. Backpul ver

Mehl zum Ausrol | en
Fett fuer die Form

FUER FUELLUNG UND VERZI ERUNG

2 kl ei n. Boskop-Aepfel; (4009)

250 Gramm Mager quar k

60 G anm Zucker

1 Pack. Vanill ezucker
1 Ei

1/ 4 Teel . Abgeri ebene Zitronenschal e
1 Dose Preisel beeren; (180g)
1 Essl . Puder zucker

Anleitung:

1. Fuer den Teig Quark, E, Zucker, eine Prise Salz, Cel und MIch
gut Verruehren. Mehl mt Backpul ver m schen, daruebergeben und alles
zu Einemglatten Teig verkneten.

2. Den Teig auf einer benehlten Arbeitsflaeche zu ei nem Rechteck von
40 x 50 cm ausroll en.

3. Eine Springform (Durchnesser 26 cn) ausfetten. Den El ektro-Oen
Auf 200°C vor hei zen.

4. Fuer die Fuellung die beiden Aepfel schaelen, vierteln, das

Ker ngehaeuse Entfernen und das Fruchtfleisch in feine Werfel
schnei den. Apfelwerfel mt Quark, Zucker, Vanillezucker, E und
abgeri ebener Zitronenschal e gut verruehren. G eichmaessig auf die
Teigpl atte Streichen. Die Preisel beeren abtropfen | assen und ueber
di e Quarkschi cht streuen.

5. Die belegte Teigplatte von der Laengsseite Her aufrollen. Diese
Rolle in neun Scheiben teilen. Die Scheiben in Die gefettete
Springformsetzen, und zwar nmit dem "Schneckennuster” Nach oben.
Et was fl achdruecken. Ungefaehr 40 M nuten backen.

6. Den Puderzucker mt einem Teel oeffel warnen Wasser anruehren und
auf den noch warnen Kuchen streichen.



