Rotwein - Kuchen mit Schokoglasur

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

200 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
3 Ei er
1 Essl. Zim
1 Essl . Kakao
250 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
150 Gramm Bl ockschokol ade
1/8 Ltr. Rotwein
1 Pack. Hell e oder dunkle Kuvertire

Anleitung:

Zuer st di e Bl ockschokol ade zu Schokoraspel n zerrei ben. Dann Butter
und Zucker schaum g ruehren, danach di e Ei er dazugeben.

Anschl i essend Zint und Kakao darunter m xen. Mehl und Backpul ver
unterruehren. Di e Bl ockschokol ade nit dem Tei g vermengen und dann
den Rotwein gut einarbeiten. Den Teig in eine gefettete Kastenform
geben und i mvorgehei zten Oen bei 175° etwa 60 M nuten backen. Nach
dem Auskuehl en di e Kuvertuere i mWasserbad schnel zen und den Kuchen
damit bestreichen.



