Rumkuchen - Balo di Rom

Kategorien:  Kuchen, Ruhrteig, Land, Curacao
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter
300 m  Zucker
6 Ei er
1 Essl. Zitronensaft
400 m Wi zennehl
200 m  Mai snehl
2 Teel . Backpul ver
200 m  Rum (m ndestens!)

Anleitung:
Her kunft: I nsel Curacao

Butter, Zucker und Eier crem g rihren, Zitronensaft dazugeben.

Wei zennmehl , Mai snehl und Backpul ver zusammensi eben und in die Masse
geben. Rum dazu und in einer Kastenformbei mttlerer Hitze backen
Schneckt am besten nach ei ner Wche.



