Russischer Streusalkuchen

Kuchen, Kase, Gefllllt
12 Portionen

Kategorien:
Zutaten fur:

FUR DEN TEIG UND DI E STREUSEL

250 G amm Mehl

125 Gramm Butter

125 Gramm Zucker

25 Gramm Kakaopul ver

1 Ei

1/2 Pack. Backpul ver

FUR DI E FULLUNG

500 Granm Quark

125 Gramm Butter

125 Gramm Zucker
3 Ei, getrennt

1/2 Pack. Puddi ngpul ver, Vanille
1 Pack. Vanill ezucker

Etwas Zitronensaft

Anleitung:

Die Zutaten fir den Teig mtei nander verrihren;
Tei ges in eine Springform geben,
Quark, weiche Butter,
und etwas Zitronensaft schaum g ruhren,
Di e Masse auf dem Boden verteil en,
200°C 1 Stunde backen.
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