Russischer - Zupfkuchen 1

Kategorien:  Kuchen, Geback, Kase
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
200 Gramm Butter/ Mrgarine
150 Gramm Zucker
1 Karton Vanillinzucker
1 Ei
400 G amm Mehl

1 Tat chen Backpul ver

2 Essl. Ca.40g Kakao Geh.

2-3 Essl. Rum

FULLUNG
500 Gramm Mager quar k
250 Gramm Butter
175- 250 Gramm Zucker

1 Karton Vanillinzucker
1 Karton Vanil | epuddi ngpul ver
3 Ei er

Anleitung:

Tei g: Aus den Zutaten fir den Teig einen Knetteig herstellen. Ca. 2/3
des Teigs in die Kuchenform (28cm @ )dricken und einen etwa 4-5 cm
hohen Rand zi ehen.

Ful I ung: Butter, Zucker und Ei er schaum g ridhren, Puddi ngpul ver und
Quark unterrihren. Die Masse auf den Tei gboden geben, Teigreste in
kl ei nen Fl ocken auf die Masse geben.

Bei ca. 175°-200° 75 M nuten backen, mt Puderzucker bestauben. Am
besten 2 Tage vor Verzehr backen.



