Safran - Rum - Kuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Safran, Rum
Zutaten fur: 1 Kuchen

180 Gramm Weiche Butter
200 Gramm Zucker
5 Ei er
250 G amm Mehl
80 Gramm Mai sgri ess
1 Pack. Backpul ver
50 mM  Rum
1 Briefchen Safran
1 Orange; abgeri ebene Schal e
1 Zitrone; abgeriebene Schal e
25 m  Orangensaft
25 m  Zitronensaft
GLASUR
200 Gramm Puder zucker
4 Essl. Weisser Rum
1/ 4 Teel . Safranfaeden

Anleitung:

Butter schlagen, bis sich kleine Spitzchen bilden. Zucker beifuegen
und wi eder alles kraeftig ruehren. Dann ein Ei nach dem andern
darunt er schl agen. Mehl, Maisgriess und Backpul ver unterm schen. Den
| eicht erwaernten Rumund den Safran zusanmmen verruehren. Mt der
Orangen- und Zitronenschal e sowi e dem Orangen- und Zitronensaft zum
Tei g geben.

Ei ne Cakeform ausbuttern und mt Mehl ausstaeuben. Den Teig
ei nfuel | en.

Den Kuchen imauf 180 Grad vorgehei zten Ofen auf der untersten Rille
waehrend etwa 60 M nuten backen. Herausnehmen, fuenf M nuten in der
Form st ehen | assen, dann stuerzen.

Fuer di e d asur Puderzucker und Rum verruehren. Safranfaeden
bei fuegen. Den noch warnen Kuchen mt der @ asur uebergi essen.



