Saftiger Walnusskuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Walnuss
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Butter
125 Gramm Rosi nen
250 Gramm  Mehl
1 Teel . Backpul ver
150 Gramm Zucker
1 Essl. Zitronensaft
100 Gramm W4l nuesse; grob gehackt
1/2 Teel . Zim
1/2 Teel . Nel ken; genahl en
250 Gramm  Apf el nus

Puder zucker zum Best aeuben

Anleitung:
Den Backofen auf 175G adC vorheizen. Butter schnel zen, Rosinen
waschen und trocken tupfen. Mehl mit dem Backpul ver m schen.

Zucker, Nuesse, Rosinen, Zitronensaft und Gewuerze zum Mehl geben
und alles gut m schen. Apfelnus und das Fett dazugeben und alles zu
ei nem geschnei di gen Tei g verarbeiten.

Eine Formfetten. Den Teig einfuellen und bei 175G adC etwa 60
M nut en backen. Den fertigen Kuchen mt Puderzucker bestaeuben.



