Sand - Kuchen 2

Kategorien:  Kuchen, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Kastenform

TEI G
250 Gramm Butter
200 Gramm Zucker, feinkoernig
1 Pack. Vanill e-Zucker
4 Ei er
1 Prise Salz
3 Schuss Zi tronenbackoe
125 Gramm Wi zennehl
125 Gramm Spei sest aer ke
1/2 Teel . Backpul ver
@AUSS
125 Gramm Puder zucker
2 Essl. Zitronensaft
Anleitung:

Fuer den Teig in das zerl assene und w eder etwas fest gewordene Fett
Zucker und Vanill ezucker geben und so | ange ruehren, bis Fett und
Zucker wei ssschaunmi g geworden sind. Dann nach und nach Eier, Salz
und Aronen zugeben (jedes Ei etwa 2 Mnuten unterruehren!) Das mt
St aerke und Backpul ver gem schte und gesi ebte Mehl essloeffel weise
unterruehren und den Teig in eine nmt Backpapi er ausgel egte
Kastenform (30x11 cm fuellen. Bei 165-185DurchnmesserC im

vor gehei zt en Backofen etwa 60-75 M nuten backen. Fuer den GQuss den
gesi ebt en Puderzucker mt soviel Zitronensaft glattruehren, dass
ei ne di ckfl uessi ge Masse entsteht. Den erkalteten Kuchen nit dem
@uss bestreichen.



