Sandkuchen - Wiener

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Prof.
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Margari ne
2 Ei er
150 Gramm Zucker
1 Teel . Rum
150 Gramm St aer kenehl
75 Gramm  Sul t ani nen
1/2 Pack. Backpul ver
Abgeri ebene Zitronenschal e
Sal z

Anleitung:

Di e sahni g geschl agene Margarine, Eigelb, Zucker, Rum und Gewuerz so
Lange ruehren, bis die Masse dickcrem g geworden ist. Mehl und
Backpul ver dar uebersi eben und anschli essend unterarbeiten.

Sul t ani nen Und den steifen Ei schnee unterheben. Das Ganze in eine
mt Perganent papi er oder Al ufolie ausgel egte Kastenform geben und
bei Mlder Mttelhitze ca. 45 M nuten backen. Nach dem Erkalten aus
der Form nehmen und mt Puderzucker bestreuen.



