Sandkuchen - Zitronen Prof.

Kategorien:  Kuchen, Ruhrteig, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker

12 Eigel b

12 Ei wei ss

1 Zi tronenar ona
125 Gramm Wi zenpuder
125 G amm Mehl

Anleitung:

Butter mt Zucker gut schaum g ruehren, Eigel be und Aroma zugeben
und unterruhren. Das mt dem Mehl versiebte Puder, zu Schnee

geschl agene Ei weiss vorsichtig einnelieren (unterheben). In 2
gefettete und mt Senmel br dsel ausgestreute Formen fillen und sofort
bei ca. 180 C backen. Nach etwa 10 -15 nmin ( nachdem sich ei ne Haut
gebildet hat) mt einemin Cel getauchten Messer einschnei den.
Backzeit ca. 50 - 60 Mn.



