Schoko - Gewtlrz - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Weihnachten
Zutaten fur: 12 Stlcke

6 Eier (GoRe M
350 G amm Zartbitter-Kuvertire
100 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
250 Gramm Butter
Butter, fir die Form
250 G anm Zucker
250 G anm Mehl
1/2 Pack. Backpul ver
1/2 Teel . Nel kenpul ver
1/2 Teel . Koriander, genahl en
1/2 Teel . I ngwer, genahlen
250 Gramm Mandel n, gemahl en
100 G amm Wi e Kuvertire
Karanel | sirup (Fertigprodukt) oder Honig, nach
Bel i eben

Anleitung:

Winder bar, wenn Marzi pan und Schokol ade sich mt Nel ken und I ngwer
ver bi nden

1. Elektro-Oen auf 200 Grad vorheizen. Eier trennen. 200 g
Zartbitter- Kuvertire fein reiben. Marzipan fein wirfeln.

2. Butter, Zucker und Ei gel be schaum g ruhren. Mehl, Backpul ver und
Gewlrze m schen und nmit Mandel n, Marzi pan und geri ebener Kuvert ire

unter die Eigel bmasse m schen. Eine Springform (24 cm Durchnesser)

ei nfetten.

3. EiweiRe steif schlagen, vorsichtig unter die Ei gel bmasse zi ehen,
in die Form geben. Kuchen im Oen bei 200 Gad (Gas: Stufe 3) ca. 80
M nut en backen. Abkuhl en | assen, aus der Form | 6sen.

4. Uorige Zartbitter- und wei Be Kuvertire grob hacken, getrennt (ber
dem hei Ben Wasserbad schnel zen. Kuchenoberfl &che erst mit dunkler
Kuvert Ure dberzi ehen, trocknen [assen. Dann nit der wei Ben Kuvertire
Kl eckse aufsetzen, mt einemL6ffel marnorieren. Nach Belieben Sirup
oder Honi g dazuservi eren.

Weni g Aufwand: *
Zubereitungszeit: 35 M nuten

Backzeit: 80 Mnuten - Pro Stick: 710 kcal /2980 kJ



