Schokolade - Weintrauben - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Rihrteig
Zutaten fur: 12 Portionen

150 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei (er), davon das Eigelb
150 Gramm Schokol ade, erweichte
2 Essl. Rum
150 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
4 Ei (er), davon das EiKklar
500 Gramm Wi ntrauben, kernl ose, kleine
2 Essl . Zucker
1 Messersp. Zint
1 Essl. Mandel n (Bl &t tchen)

Anleitung:

Zucker, Zint und Mandel bl & tchen verm schen und zu den Vi ntrauben
geben. Die Butter schaum g ridhren, und nach und nach Zucker,

Vani | | ezucker, Dotter, Schokol ade und Rum dazugeben. Das mit

Backpul ver geni schte und gesi ebte Mehl unterridhren. Das Ei klar zu
stei fen Schnee schl agen und vorsichtig unter den Teig heben. D e

Hal fte des Teiges in eine gefettete benehlte Kastenform geben,

Wi nt raubenm schung dar auf geben, den Rest den Teiges einfillen. Im
vor gehei zt en Backrohr 175°Grad mittlerer Schiene ca. 60 M nuten
backen. Mt Puderzucker bestreuen



