Kategorien:
Zutaten fur:

Kuchen, Gebéack
1 Keine Angabe

Schokoladen - Kirschtorte

ZUTATEN FUR DEN TEI G

100 Gramm Butter oder Margarine
100 Gramm Zucker
1 Karton Vanill ezucker
1 Schuss Sal z
4 Ei er
100 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
75 Gramm Geri ebene Mandel n
100 Gramm Geri ebene Bl ockschokol ade
2 Essl. Kirschwasser zum Betraufeln

ZUTATEN FUR DEN BELAG

500 Gramm Sauer ki rschen aus dem d as
1 Karton Tortencrenepulver fur 1/2 |
M1 ch
250 Gramm Butter
16 Mar aschi noki rschen
50 Gramm Zartbitterschokol ade
Et was Puder zucker

Anleitung:

Fett schaum g rihren. Zucker, Vanillezucker, Salz und Ei gel b zugeben.
Mehl und Backpul ver m schen, darunterrithren. Mandel n und Schokol ade
ebenso. Zul etzt steifen Ei schnee unterziehen. Teig in eine

Springform (24 cm fiallen, glatt streichen. Bei 200° C etwa 40

M nut en backen. Nach dem Erkalten zwei mal den Boden durchschnei den
und mt Kirschwasser betré&ufeln. Die Kirschen abtropfen |assen.
Buttercreme aus Tortencrenepul ver, MIch und Butter nach Anwei sung
zubereiten. Den unteren und mttleren Boden dich damt bestreichen,
Ki rschen auf den unteren Boden verteilen. Die Torte zusamrensetzen,
rundherumnit Crene bestreichen. Die restliche Crene in einen
Spritzbeutel fullen und die Torte damt garnieren, zuletzt die

Ki rschen daraufsetzen. Die Schokol ade zu Rdol | chen schaben und die
Tortenmtte damt bestreuen, den Puderzucker darlbersieben.

16 Sticke, je ca. 400 Kal.

Zubereitung ca. 120 M nuten



