Schokoladen - Kuchen * Prof.

Kategorien:  Profi, Kuchen, Ruhrkuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter
125 Gramm Dunkl e Schokol ade (m nd. 45 Prozent Kakao)
50 G anm Zucker
3 Eier (GoRe M

Anleitung:
Der perfekte Schokol adenkuchen

Der Schokol adenkuchen - ein Klassi ker unter den Sandkuchen. Er

gehért zu einer CGeburtstagsparty einfach dazu. Doch wer denkt, er

sei einfach zu backen, der tauscht sich oft. Schnell wird er zu nass,
zu trocken oder zu bitter. Konditorneister Herman Sei dl aus Minchen
zeigt, wi e der perfekte Schokol adenkuchen gelingt.

REZEPT von Pati ssier Konrad Hei zmann
Butter und Schokol ade in ei nem Wasserbad verfl tssigen. Eier und
Zucker mt ei nem Schneebesen oder Stabmnm xer verrihren, bis der

Zucker sich aufgel 6st hat.

Fl Gssi ge Schokol ade, Eier und Zucker zusanmenrihren. Kalt stellen,
bis die Luftbl &schen verschwunden si nd.

In ei nem vorgehei zten Oen (Unuft) bei 180 Grad 20 M nuten backen.



