Stachelbeer - Quark - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Kase
Zutaten fur: 24 Stuck

150 Gramm Zucker
1 Wirfel Hefe, (45 g)
6 Essl . Zucker
375 Gramm  Mehl
8 Ei er
Sal z
1 Pack. Vanillinzucker,
100 Gramm Butter
200 m Mlch
Fett und Mehl (Fettpfanne)
500 Gramm Mager quar k
1 Pack. Puddi ngpul ver, "Sahne"
1 Zitrone (unbehandel t en)
Abgeri ebene Schal e von
1 Pack. Stachel beeren, (720 m)
50 Gramm Mandel bl att chen
1 Essl . Puderzucker
Anleitung:
1. Hefe und 1 El Zucker verruehren. Mehl, 1 E, 3 El Zucker, 1 Prise
Sal z und Vanillinzucker in eine Schuessel geben. 50 g Butter

schnel zen. M1 ch zugi essen, erwaernen. MIch und Hefe zum Mehl geben,
ver knet en. Zugedeckt an einemwarnmen Ot ca. 30 M nuten gehen | assen.

2. Teig nochmal s durchkneten. In einer gefetteten, benehlten
Fettpfanne (ca. 33X38 cnj)ausrollen. Witere ca. 15 M nuten gehen
| assen.

3. 50 g Butter schmnel zen, abkuehlen |l assen. 7 Eier trennen. Eigelb,
Quark, 150 g Zucker, Puddi ngpul ver und Zitronenschal e verruehren.

Ei wei ss steif schlagen dabei 2 El Zucker einrieseln |assen. Eiweiss
und Butter imWchsel unter den Quark heben.

4. Stachel beeren abtropfen | assen. Quark auf den Teig verteilen. Mt
Fruecht en und Mandel n bel egen.

I m hei ssen Backofen (E Herd 175°C Gasherd Stufe 2) ca. 40 M nuten
backen. Mt Puderzucker bestaeuben.

Zubereitung : 2 Stunden



