Stachelbeer - Streusdl - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte, Kése
Zutaten fur: 16 Stiicke.

TEI G
250 Gramm Quark (20%
10 Essl. Mlch
10 Essl. &
100 Gramm Zucker
400 G amm Mehl
3 Teel . Backpul ver
Fett fidrs Bl ech
1 kg Stachel beeren
STREUSEL
50 Gramm Butter
100 G amm Mehl
75 Gramm Zucker
50 G amm Gem Mndel n

Anleitung:

Quark uber Nacht abtropfen lassen. Mt MIlch, O und Zucker
verriuhren. Die Halfte des Mehls mit dem Knethaken des Handruhrers
unterkneten. Restliches Mehl und Backpul ver mt den Hinden
unterkneten. Den Teig auf einemgefetteten Backblech ausrollen. D e
geput zt en, gewaschenen Stachel beeren darauf verteilen. Fur die
Streusel das Fett in Fl 6ckchen, Mehl, Zucker und Mandeln mit den
Handen vernengen, Die Streusel auf die Stachel beeren streuen. Bl ech
i n den Backofen schi eben, auf 225° (Gas Stufe 4 / Umuft 200°)
schal ten und 30-35 M nuten backen.

Pro Stick ca. 320 Kalorien / 1351 Joul e Backzeit: 30-35 M nuten
Vor berei tungszeit: 20 M nuten



