Streusdl - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

250 G amm Mehl

20 G amm Hefe
1 Essl. Mlch
60 Gramm Butter
5 Essl. Mlch
60 Gramm Zucker

1 Schuss Sal z

2 Ei er

FUR DI E STREUSEL

80 Gramm Butter
100 G amm Mehl

80 Gramm Zucker
1/ 2 Teel . Zint

60 Gramm Mandel n

Anleitung:

Mehl in eine Schuessel sieben. In die Mtte eine Vertiefung machen.
Hefe mit 1 EL MIch aufloesen. In die Vertiefung geben, etwas Mhl
dazuruehren und 15 M nuten gehen | assen.

Butter schnel zen, aber nicht heiss werden lassen mt 5 EL M ch,
Zucker, Salz und Eiern vernmengen und unter den Teig m schen. Es soll
ei n geschnei di ger Teig entstehen. Je nach E nenge noch etwas Mehl
oder M Ich beigeben. Den Teig 1 cmdick auswal l en und auf ein mt
Backpapi er bel egt es Kuchenbl ech | egen. Mt einemfeuchten Tuch
bedeckt an einemwarnen Ot 1 bis 1 1/2 Stunden gehen | assen. Von
Zeit zu Zeit mt etwas MIch bepinseln.

Fuer die Streusel die Butter schmelzen und das Mehl darin hellgelb
anduenst en. Zucker, Zim und geriebene Mandel n bei geben. Ueber den
auf gegangenen Kuchenboden streuen und nochmal s 30 M nuten gehen

| assen. In dem auf 180 G-ad vorgehei zt en Backofen ca. 30 M nuten
backen.



