Streusel fur Kuchen und Geback

Kategorien:  Kuchen, Grundrezept, Eigen
Zutaten fur: 1 Rezept

240 Gramm Butter geschneidig
225 Gramm Zucker
1/2 Teel . Backpul ver
450 Gramm  Mehl
Sal z
Zitrone

Anleitung:
Mt der Hand geht das natirlich auch, dabei di e Handfl achen
anei nander reiben. So |lange bis die Streusel vertig sind.

Al es zusamen ,Butter tenperiert,mt dem Handrihrgerat mt dem
Schneebesen vern schen. Achtung nicht zu | ange m xen sonst werden die
Brosel zu Teig !

Ps: Zum schl ul3 eventuell noch etwas Mehl zugeben, und nur | ocker
durchschuttel n,dann kl eben die Streusel nicht zusamen.



