Streuselkuchen mit Apfelmus

Kategorien:  Backen, Kuchen, Apfelmus, Hefetelg
Zutaten fur: 1 Rezept

APFELMUS
1 kg Apfel
1 Pri se Genmahl ene Nel ken
1/ 4 Teel . Zi nt pul ver
1/ 4 Zitrone; die Schal e
6 Essl . Zucker
8 Essl . Wasser
HEFETEI G
200 Gramm Mehl
15 Gramm Hefe
4 Essl. Lauwarne M ch
30 Gramm Zerl assene Butter
20 Gramm Zucker
1 Ei
1 Prise Salz
STREUSEL
175 Gramm Mehl
100 Gramm Zerl assene Butter
100 Gramm Zucker
1 Teel . Zim

Anleitung:
1. Aepfel schaelen, vierteln, Kerngehaeuse entfernen und Aepfel
wuerfeln. Mt Gewuerzen, Zucker und dem Wasser in einen Topf geben

und bei mttlerer Htze zugedeckt in ca. 20 M nuten wei ch kochen.
Die Aepfel mit dem Puerierstab fein puerieren und abkuehl en | assen.

2. Aus den Teigzutaten einen Hefeteig zubereiten.

3. Fuer die Streusel Mehl in eine Schuessel sieben. Butter, Zucker
und Zint hinzufuegen und mt den Knet haken des Handruehrgeraets zu
Streusel verarbeiten.

Backform 30 cm O einfetten. Hefeteig auf einer benehlten

Arbei t sfl aeche ausrollen, in die Formlegen und ei nen Rand fornen.
Tei gboden nehrmals mt einer Gabel einstechen. Apfelnus einfuellen,
glattstreichen und mt Streusel bestreuen.

I m vor gehei zt en Backofen bei 190 Grad mittlere Schiene 55-60 M n.
backen. Sollte der Kuchen zu schnell braeunen, Oberfl aeche mt
Al ufol i e abdecken.



