Tortaro - Kinder - Pfingstkuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Pfingsten, Saisonales, Kinder
Zutaten fur: 1 Kuchen(*)

3 grol3. Eier
150 G anm Zucker
50 G anmm Vanil | ezucker
150 Gramm Butter
1/2 Vani | | eschot e; Ausgekr at zt es
1 Bi o- Zi trone; Abgeriebenes
280 G anm Wi ssnehl
3 Essl. Vollmlch; Menge anpassen
1 Teel . Backpul ver

Anleitung:
(*) Zutaten fuer eine Kranzformvon 24 cm Dur chmesser

Backof en auf 200 Grad vorhei zen.

Eier mt Zucker schlagen, bis Masse weisslich wird. Wiche Butter
nach und nach unterschw ngen. Vanillezucker, Ausgekratztes der

Vani | | eschote und Abgeri ebenes der Zitrone dazum schen. Mt

Backpul ver verm schtes Mehl auf Masse sieben und | angsam ei narbeiten.
So viel MIch in Masse schlagen, bis Teig zaeh vom Schw ngbesen
faellt. Kranzform ausbuttern und Kuchenmasse verteilen. Mt feuchtem
@Qunmi strei cher Masse glatt streichen. Alles in Backofen schieben, ca.
45 M nut en backen.

Abkal ten | assen und aus Form stuerzen. Zi nmerwarm geni essen.



