Traubleskuchen - Schwabischer (Johannisbeerk.Mit Baiser)

Kategorien:  Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN FUR DEN TEI G

250 G anm Mehl
125 Gramm Margari ne
100 G anm Zucker
1 Prise Salz
2 Eigel b
1 Unbehandel te Zitrone; die abgeriebene Schal e

ZUTATEN FUR DEN BELAG

500 Gramm Johanni sbeeren
4 Ei wei ss

150 Gramm Zucker
1 Essl . Starke

Anleitung:

Alle Zutaten fir den Teig in eine Schissel geben und mt demrr
Handr Gthr ger &t zu ei nem Knettei g verarbeiten. Zugedeckt eine Hal be
Stunde i m Kuhl schrank ruhen | assen und zu einer runden Form

ausrol l en. Eine Springform (Durchnesser 26 cn) danmit auslegen und im
vor gehei zt en Backofen bei 180°C etwa 15 - 20 M nuten backen.

Johanni sbeeren waschen, gut abtropfen | assen und abzupfen.

Ei wei ss zu sehr steifem Schnee schl agen. Zucker einrieseln |assen
und weiterschlagen bis die Masse dicklich geworden ist. Zum Schl uss
di e Stéarke unterziehen. Johanni sbeeren vorsichtig mt der
Schaummasse ver nengen und auf den Tortenboden geben.

Bei 120-140°C etwa 40 M nuten backen. Der Kuchen sollte |eicht
gel blich sein.



