Trauben - Quarkkuchen

Kategorien:  Kuchen, Fruchte, Rihrteig
Zutaten fur: 12 Portionen

250 G amm  Mehl
2 Teel . Backpul ver
150 Gramm  Quar k (Mager quar k)
75 Gramm Zucker
1 Prise Salz
6 Essl. A

FUR DI E CREME: UND BELAG

2 Ei(er)
100 G anm Zucker
1 Teel . Zitrone(n) - Schal e, abgeriebene
350 Gramm  Quar k (Mager quar k)
50 Gamm Giel
250 Gramm Wi ntrauben, grine
259 G anm Wi ntrauben, bl aue

Anleitung:

Mehl und Backpul ver mischen. Quark, Zucker, Salz, Ei und A zufigen
und alles glatt verkneten. Fiur die Crenme Eier trennen. Eiweil3 und
259 Zucker und Zitronenschal e schaum g schl agen. Quark und Giel}

unt err hren. Ei schnee unterheben. Den Backofen auf 200 G ad

vor hei zen. Tei g auf benehlter Arbeitsfl&ache rund ausrollen und in

ei ne gefettete Springformlegen. Quarknmasse einfillen. Trauben

hal bi eren und entkernen und auf der Quarkmasse verteil en. Den Kuchen
auf der mttleren Ei nschubleiste ca. 40 M nuten backen. Auskihl en

| assen.



