Turkischer Kuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Land, Turkel
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Ei er
200 Gramm Zucker
200 m  Mlch; |auwarm
250 Gramm  Mehl
2 Essl. A
1 Orange; abgeri ebene Schal e
1/2 Pack. Backpul ver

Sesam zum Bestreuen
Fett; fir die Form

Anleitung:
Backofen rechtzeitig auf 170° vorheizen.

Ei er, Zucker (grindlich verrthren), MIlch, Mehl zugeben (erneut
verrihren), O, Oangenschal e und Backpul ver zugeben, grindlich
verruhren.

Spri ngform ausfetten.

Teig in die Formgeben, mt Sesam bestreuen.

Bei 170° auf der mittleren Schiene etwa 40 M nuten gol dbraun backen.

Anmer kung (ton): Statt Sesam - fein gehackte, gem schte Nisse
genomen.

Anmer kung (ton): Niachstes Mal Sesam (oder Nisse) in der Pfanne
trocken rdosten, dann auf den Teig streuen.

Anmer kung: Hort ki nder-tauglich



