Walnusskuchen - Eingemacht

Kategorien:  Kuchen, Nisse, Einmachen
Zutaten fur: 1 Rezept

180 Gramm Butter
180 Gramm Zucker
3 Ei er
240 G amm Mehl
Evtl. etwas M I ch
60 Gramm G ob gehackte WAl nesse

Anleitung:

Di ese Tei gnasse reicht zum Fillen von 7 Sturzgl d&sern 1/2-Liter oder
3-4 Sturzgl dser 3/4-Liter. Man rihrt die Butter schaum g und gi bt
abwechsel nd Zucker und die Eier hinzu Dann das gesiebte Mehl, evtl.
etwas MIch und die grob gehackten Wal nisse ei nrihren. Nur sovi el

M| ch verwenden, dall der Teig rei Bend vomLoffel fallt. Die d éaser
bis zur Halfte mt dem Teig fidllen und ohne Deckel 75 M nuten bei
180°-190° C Backof en vorbacken. Nach erfolgter "Stricknadel probe” die
G aser abkihl en | assen und anschlielRen 30 M nuten bei 100°C

ei nkochen.



