Weckmann

Kategorien:  Kuchen, Hefeteig
Zutaten fur: 1 Rezept

600 G amm Mehl
40 G amm Hefe
250 m Mlch, |auwarne
100 Gramm Butter
2 Ei (er)
60 Gramm Zucker
1 Prise Salz
1/2 Zitrone(n), abgeriebene Schal e
1 Pack. Vanill ezucker

Rosi nen oder Mandel n fir Auge, Nase, Miund usw
Ei gel b, zum Bestrei chen

Anleitung:

Das Mehl in eine Schissel sieben und eine Ml de hineindricken. Die
Hef e hi nei nbrockeln und mt der |auwarmen MIch und etwas Mehl zu

ei nem Vortei g verrihren.15 M nuten zugedeckt an ei nem warnen Ot
gehen | assen. Die Butter zerlassen und mt den Eiern, Salz, Zucker,
Zitronenschal e, Vorteig und dem gesantem Mehl zu ei nem geschnei di gen
Teig verarbeiten. Nochmals 15 M nuten gehen | assen. Den Teig ca. 1cm
di ck ausrol l en und Wecknmanner ausschnei den/fornen. Rosi nen

hi nei ndr icken und di e Manner mt verquirltem Ei gel b bestrei chen.
Weitere 15 M nuten gehen | assen. Den Backofen auf 210°C vorhei zen.

Di e Weckmanner auf der mittleren Schiebel eiste 10-15 M nuten backen.
(Hei Bluft ca. 180°C, kann auf allen Ebenen gebacken werden)



