Zimt - Streusel - Wiirfd

Kategorien:  Pldtzchen, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

Bl SKUI TMASSE
80 Gramm Margari ne oder Butter, weich
100 G anm Zucker
1/2 Zitrone, nur abgeriebene Schal e
200 G anm Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel. Natron
1 Ei, verkl opft
125 G anm Saurer Hal brahm
STREUSEL
75 Gramm Pecan- * oder Baumisse, gehackt
75 G amm Rohzucker oder Zucker
1 Teel. Zint
2 Essl. Margarine oder Butter, weich
Anleitung:

Fur die Biskuitnasse Margarine oder Butter mt dem Zucker und der
Zitronenschal e weich rihren. Das mt Backpul ver und Natron

verm schte Mehl und den mit dem E verrihrten Hal brahm zugeben, nur
kurz gl attrdhren.

Fur den Streusel die Zutaten gut verm schen, es sollen sich kleine
Kl tnmpchen bi | den.

Die Halfte der Biskuitmasse in die gefettete, benehlte Carreform
geben, glattstreichen, die Halfte der Streusel nasse dar Uber
verteilen, mt dem Rest den Vorgang wi eder hol en.

Backen: 40 M nuten auf der untersten Rille des auf 180°C
vorgehei zten Ofens. I n der Form auskihl en | assen, in Wirfel
schnei den, ndglichst frisch geniel3en.

* Pecannlisse sind die etwas schl ankeren nordaneri kani schen Baumisse
des Hi ckorybaunes, die auch bei uns vielerorts erhédltlich sind.



