Zirkus - Kuchen

Kategorien:  Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
3 Ei er
1 Prise Salz
250 Granm Quark 20%
100 Gramm Gemahl ene nandel n
2 Teel . Zitronat
400 G amm Mehl
11/2 Pack. Backpul ver
5 Essl. Mlch
100 G amm Vol I m | ch-Kuvertire
2 Essl . Aprikoti er-Back
250 Gramm Puder zucker
Zitronensaft
2 Essl. Kirschsaft
CGebéackschmuck

Schaunrzucker - Puppen
Pral i nenkugel in CGol dpapi er
Ceburt st agker zen

Anleitung:
Die Butter in einer Schissel crem g schlagen. Zucker und
Vani | | i nzucker essl offel wei se einrihren .Eier und alle Zutaten bis

auf die Kuvertire zufigen. Die Kuvertire grob hacken, unter den Teig
zi ehen. Backofen auf 175 Grad vorhei zen. zwei Springformen (19 und
24 cmDn) einfetten. Den Teig in die beiden Formen fillen,

gl attstrei chen. Auf der unteren Einschubl eisate 50 bis 60 m nuten
backen. Kuchenauskuhl en | assen, aus den Fornen | dsen. Den Kkl ei nen
Kuchen so zuschnei den, dalR eine Spitze entsteht. Auf der Unterseite
mt Aprikotier-back einstreichen und auf den grofRen Kuchen Kkl eben.
Puder zucker mt Zitronensaft sehr dickflissig verrihren. Etwa ein
Drittel davon abnehenen, Rest mit Kirschsaft fé&rben. Den Kuchen mt
f ar bi gem Zucker guss Uberzi ehen. Den wei Ben @Quss in ei nen
Spritzbeutel fullen. Damt die Konturen des Zirkul3eltes aufnal en.
Verzieren mt Gebackschmuck und Schaunrzucker - Puppen und ganz obenauf
di e Pralinenkugel setzen.



