Zitronen - Kuchen Getrankter (Sizilianischer)

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Lnd, Itlien
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Wi che Butter oder Margarine
200 Gramm Zucker

1 Pack. Vanillinzucker

4 Ei er

2 Teel . Zitronenschal enarona
2-3 Essl. Mlch
300 G amm Mehl

75 Gramm St arke
1/2 Pack. Backpul ver

ZUM TRANKEN

1 Zitrone; den Saft

200 m  Orangensaft

FUR DI E GLASUR

Puder zucker einige Tropfen Zitronensaft
Evtl. Schokosplitter

Anleitung:

Butter oder Margarine schaum g rihren. Zucker und Vanillinzucker
dazugeben und verridhren. Nach und nach die Ei er und das

Zi tronenschal enaroma hi nzuf iigen. Mehl mt Stéarke und Backpul ver
m schen und abwechselnd mt etwas MIch unterrihren. Masse in eine
gefettete Kastenform geben und gl attstreichen.

I m vor gehei zt en Backofen bei 180°C etwa 60 M nuten backen. Fertigen
Kuchen noch 5 M nuten in der Formruhen | assen, dann auf ein
Kuchengitter stirzen. Zitronensaft und Orangensaft verm schen und
den noch warnmen Kuchen rundherum nmit einem Pinsel tranken (den Boden
ni cht vergessen), bis der Saft aufgebraucht ist. Abkihlen | assen.
Fur di e Puderzuckergl asur den Puderzucker sieben und mit einigen
Tropfen Zitronensaft geschneidig riuhren. Den Kuchen damt gl asieren
(nur oben), eventuell mt Schokosplitter bestreuen. Die d asur
trocknen | assen, dann servieren.



