Zwetschkenkuchen - mit Reis

Kategorien:  Kuchen, Friichte, Obst
Zutaten fur: 12 Portionen

250 G amm Mehl
175 Gramm Butter
125 Gramm Puder zucker
1 Ei (er)
300 m Mlch
80 Gramm Rei s (Langkornreis)
500 Gramm  Pfl aunen (Zwet schken)
3 Ei (er)
75 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
100 Gramm Sauerrahm
2 Essl . Pini enkerne

Puder zucker, zum Best &uben

Anleitung:

Fur den Teig Mehl, Butter, Puderzucker und ein E rasch verkneten.
Tei g zugedeckt 60 Mn. kalt stellen. Die MIch aufkochen, den
Langkornreis einstreuen und unter gel egentlichem Rihren bei geringer
H tze ca.30 Mn. quellen |assen. Die Zwetschken entstiel en und
entsteinen. Eier trennen. Eigelbe, Butter, Zucker, Vanill ezucker
schaum g riohren. Abgekihlten Reisbrei, Sauerrahm unterziehen. Ei weil}
stei f schlagen und unterheben. Springfornboden mt Backpapier

ausl egen, Mirbteig ausrollen, in die Form geben, dabei einen 2-3 cm
hohen Rand zi ehen.

Zwet schken in di e Form geben. Rei smasse darauf geben. Qoerfl &che mt
Pi ni enker ne bestreuen. I m vorgehei zt em Backrohr 180°C ca. 45 M n.
backen. Mt Puderzucker bestreuen.



