Badener Chribeli (Weihnachtsgebick)

Kategorien:  Pldtzchen, Weihnachten
Zutaten fiir: 40 Stiick

250 Gramm Mehl
250 Gramm Zucker
2 Eier
1 Essl. AniskOrner
1/2 Zitrllne; die abgeriebene Schale

FUR DAS BACKBLECH

Butter und Mehl
2 Backbleche mit Butter bestreichen und mit Mehl
Bestauben

Anleitung:
Das Mehl in eine Schiissel sieben.

Den Zucker mit den Eiern schaumig rihren und das Mehl loffelweise
unter den Teig mischen.

Zuletzt Aniskdrner und die Zitrllnenschale untermengen.

Den Teig zu fingerdicken R[Jl1len fllrmen, in 5 - 6cm lange Stiicke
schneiden und halbmlinddhnlich fllrmen. Die Oberseite der kleinen
Halbmlinde mit einem diinnen, scharfen Messer dreimal schréag
einschneiden.

Die Chrabeli auf das Backblech legen und Uber Nacht bei
Raumtemperatur ruhen lassen.

Den Backllfen auf 190° C vlrheizen. Die Chrabeli auf der mittleren
Schiene 10 bis 15 Minuten backen.



