Friichtebrot 1 Einfach

Kategorien: ~ Weihnachten, Kuchen
Zutaten fiir: 1 Cake(*)

200 Gramm Rosinen
1 Essl. Rum
100 Gramm Mandeln
175 Gramm Zimmerwarme Butter
100 Gramm Zucker
4 Eier
100 Gramm Kandierte Zitronenwuerfeli
225 Gramm Mehl
1 Teel. Backpulver

Anleitung:
(*) Fuer eine Cake-Form von 26 cm Laenge

Rosinen mit dem Rum marinieren. Mandeln hacken.

Butter waehrend zehn Minuten zu einer weissen Creme ruehren, bis
sich ihr Volumen fast verdoppelt. Zucker beifuegen und wieder gut
verruehren. Ein Ei nach dem andern beifuegen und weiterruehren, bis
eine kompakte Masse entsteht. Sollte sie scheiden, zweil Essloeffeln
Mehl zufuegen. Rosinen, Zitronenwuerfeli und Mandeln beigeben und
kurz vermengen. Mehl und Backpulver vermischen und unter die Creme
heben. Nur so lange ruehren, bis alle Zutaten vermischt sind. Die
Masse in die eingefettete Cake-Form fuellen und im auf 180°C
vorgeheizten Ofen 60 Minuten backen.



