Honig - Kuchen 3

Kategorien: ~ Kuchen, Lebkuchen, Weihnachten
Zutaten fiir: 1 Rezept

5 Stiicke Eier (Gewichtsklasse 3)
200 Gramm Zucker

1 Pack. Vanillin-Zucker
1/4 Ltr. Barenjager (Honiglikor)
1/4 Ltr. 01
400 Gramm Mehl

1 Pack. Backpulver

2 Essl. Schokoladenpulver

1 Essl. Puderzucker

Fett und Mehl fiir die Form.

Anleitung:

Eier, Zucker und Vanillin-Zucker schaumig schlagen. Honiglikdér und
Oel zufigen und unterrithren. Mehl und Backpulver mischen, auf die Ei-
Oelmasse sieben und verriihren. Die H&lfte des Teiges in eine
gefettete' mit Mehl ausgestaubte (Form Napfkuchenform 2,5 L Inhalt)
ftillen. Auf den restlichen Teig Schokoladenpulver sieben ,
unterrithren und den Teig auf die helle Masse geben. Dunklen Teig mit
einer Gabel spiralfdrmig unter den hellen Teig ziehen Kuchen im
vorgeheizten Backofen (E-Herd: 175°C! Gasherd: Stufe 2) 50 bis 60
Minuten backen. AnschlieBend etwas auskilhlen lassen, aus der Form
stlirzen und vollstédndig auskithlen lassen. Mit Puderzucker bestduben.

Zubereitungsdauer: Rund 75 Minuten. Das Rezept reicht fir rund 20
Sticke



