Ingwer - Streifen

Kategorien:  Plétzchen, Riihrteig, Weihnachten
Zutaten fur: 50 Portionen
100 Gramm Kandierter Ingwer
250 Gramm Weiche Butter
150 Gramm Zucker
3 Eier
200 Gramm Gemahlene HaselnlUsse
100 Gramm Gemahlene Mandeln
200 Gramm Schokoraspeln
250 Gramm Mehl
1/2 Tel. Backpudlver
FUR DN GUSS
200 Gramm Puderzucker
1 Messersp. Ingwerpulver
3 Esl. Zitronensaft

Anleitung:

1. Ofen vorheizen

Fett fir das Blech

Butter mit Zucker und Eiern cremig schlagen.HaselniisseMandeln,

Schokoraspeln, Ingwer,Mehl und Backpulver untermischen.

2. Teig 2 cm dick auf das Blech streichen und im Ofen

Min.backen.Abkiithlen lassen.

3. Aus Puderzucker,
anrihren,

(Mitte) 20

Ingwerpulver und Zitronensaft einen Guss

den Kuchen damit bestreichen.Trocknen lassen,

2,5x2,5cm grole rechtecke schneiden.

Variante:

Zartbitterkuvertiire bestreichen.
kandierten Ingwer bestreuen.

schneiden.
Zubereitungszeit
Backzeit

Pro Stuck ca

35 Min.
20 - 25 Min.
150 kcal

dann in

Abgekiithlten Ingwerteig auf dem Blech mit geschmolzener
Kuvertiire mit fein gehacktem
Trocknen lassen und in Wirfell

(Umluft 180°)Blech einfetten.Ingwer fein hacken.
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