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Nuss - Gewürz - Plätzchen

Kategorien: Plätzchen, Weihnachten

Zutaten für: 80 Portionen

    250     Gramm  Butter

    250     Gramm  Zucker

      1      Teel. Abgeriebene Zitronenschale (unbh.)

      2      Essl. Mandellikör

      1      Teel. Plätzchengewürz

      2            Eier

    300     Gramm  Mehl

    300     Gramm  Gem. Nüsse (z.B.Hasel-,Walnüsse)

 

 AUSERDEM 

      1            Eigelb

      3      Essl. Milch

    200     Gramm  Zartbitter Kuvertüre

    200     Gramm  Walnusshälfte

 

Anleitung:

Backofen auf 200°C Vorheizen. Teig: Butter mit Zucker ,

Zitronenschale,Likör,Gewürz,Eier,Mehl und Nüssen verkneten. Den Teig

1/2 cm dick auf 2 mit Backpapier ausgelegtes Blech streichen. Eigelb

mit Milch verrühren Teig damit dünn bepinseln/bestreichen. Im Ofen

15 Min.Backen.

 

Kuchen noch heiß in Rauten 2,5 cm breit und 5 cm Lang für Plätzchen

schneiden.


