Orangen Topfenbusserl 1 Ei

Zutaten:

flr ca. 70 Stk.

150 g Topfen

100 g Mandeln gerieben
60 g Weizenmehl 4BE
1/2 Pkt. Backpulver

1 kl. Ei

Zubereitung:

Schale einer unbehandelten Orange, Salz, StBstoff, evtl Zitronensaft
Alle Zutaten zu einem Teig verrihren. Rund %2 Stunde rasten lassen.
Kleine Konfektschalen zur Halfte beflillen (am besten zwischendurch
Hande in Wasser tauchen) und bei 180 °C ca. 10 min. backen



