Adventliches - Kasefondue

Kategorien:  Kase, Fondue, Weihnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kase;
Gouda/ Enment al er 50: 50 oder G eyerzer
1 Ltr. Wi RBwein
1 Knobl auchzehe
2 Essl . Sossenbi nder (hell)
20 m  Kirschwasser

Zitronensaft
Muskat

Anleitung:

Man rechnet pro Person ca. 200-250 g Kaese. Den Kaese rei ben. Den
Topf mt dem Knobl auch ausstreichen. 1/2 | Win erwaernmen und den
geri ebenen Kaese hi nei ngeben, unter Ruehren aufloesen. Die
Kaesemasse kann ruhi g kl unpen.

Den Sossenbi nder im Kirschwasser aufl oesen und dazugeben. Dabei wird
die Masse glatt. Einen Zitronenspritzer hinzugeben und mt

geri ebenem Muskat und Pfeffer abschmecken. Mt restlichem Win auf
die richtige Konsistenz einstellen.

Al s Beil age ei gnen sich Baguette, Chanpignons, Salate u. ae. , die
dann i n das Fondue getaucht werden.



