Ananas - Fondue

Kategorien:  Fondue, Frichte
Zutaten fur: 4 Portionen

350 Gramm Ananasschei ben
Wei sswei n, trocken
400 Gramm G eyerzer
200 Gramm Enment al er
4 Teel . Spei sest aerke
Cur rypul ver

Wei sser Pfeffer

Anleitung:

Di e Fruechte gut abtropfen |lassen und den so gewonnen Saft Mt dem
Wei sswein auf 300 ml ergaenzen. Di e beiden Kaesesorten Fein wuerfeln
oder raspeln, die Speisestaerke mt der Fluessigkeit Anruehren, in
ei nem Fondue topf auf der Kochplatte zum Kochen Bringen. Unter

st aendi gem Ruehren den Kaese hi nzuf uegen und Koechel n | assen, bis
eine voellig glatte Masse entsteht. Mt Currypul ver und wei ssem

Pfef fer abschnmecken, dann das Fondue auf Dem Rechaud weiterkoechel n
| assen. Al's Beil age: Wi ssbrotwuerfel, In Stuecke geschnittene
Ananasschei ben, Bananenschei ben, Birnenstuecke.



