Bier - Fondue

Kategorien:  Kase, Fondue
Zutaten fur: 4 Portionen

ZUTATEN
1/ 2 Ltr. Helles Bier
600 Gramm Emmental er; geraffelt
1 Pri se Wrcestershiresauce

3 Tropfen Tabasco

2 Knobl auchzehen; gepresst

1 Essl . Staerkenehl

2 Eigel b

2 Teel . Petersilie; gehackt

8 Laugenbrezel n; und -wecken

Anleitung:

Das Bier zusammen nit dem geri ebenen Kaese in der Fonduekachel Unter
st aendi gem Ruehren erhitzen. Werzen mt Wrcestershiresauce,
Tabasco und Knobl auch. Das Staerkenehl in ganz weni g kal t em Wasser
verquirlen und in die Fondue ruehren. Aufkochen |lassen und nmit den
bei den Ei gel b abzi ehen. N cht nmehr kochen. Mt der gehackten
Petersilie bestreut servieren. Auch auf dem Tisch darf diese Fondue
ni cht mehr kochen, al so den Brenner so klein wie noeglich stellen
oder gleich nur eine Kerze Als Waernequel | e benutzen

Di e hier genannten Laugenbrezn als Bei gabe | assen sich auch sehr Cut
zu anderen Kaesefondues verwenden. Laugenbroetchen machen sich Sogar
noch besser.



