Kategorien:  Kiiche, Saucen,
Zutaten fur: 1 Rezept
4
1 Prise
100 m
50 Gramm
1
1
3 Teel .
4 Teel .
1 Essl .
1 Essl .
6 Essl .
2 Essl .
4 Essl .
5
1

Anleitung:
Cel be Sauce: Eigelb kraft
darunterrihren (der anstr

Fondue - Saucen 5

Kalt, Fondue

Eigelb (-5)

Salz (-3)

A (-120ccm

Geri ebene Mandeln

Apfel oder

Banane

Cur rypul ver

Wi nbr and

Tomat enket chup

Saft von Stem Ingwer (-3 nach Geschnack)
Tomat enket chup

Senf

a (50, 0)

Sardel | enfil et oder

Besser Appetidsild (kdnnen nmehr sein)
Zwi ebel gerieben

Schni ttl auch

Papri ka

Pfeffer

ig rahren, salzen, A tropfenweise

engenste Teil bei der Zubereitung). Mandel n,

purierter Apfel oder Banane, Currypul ver, Wi nbrand Tomat enket chup

und Saft von Stem | ngwer

Rot e Sauce: Alle Zutaten

unt er r Ghr en.

gut m tei nander verrihren.



