Fondue - Saucen 6 - 7

Kategorien:  Saucen, Marinaden, Fondue

Zutaten fur: 2 Rezepte
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Anleitung:
Cel be Sauce:

Ei gel b kraeftig ruehren,

Tomat enket chup
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Cel (50, 0)
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Besser Appetidsild (koennen
Mehr sei n)
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(der anstrengenste Teil bei der Zubereitung). Mndel n,

Apfel oder Banane, Currypul ver,

von Stem | ngwer unterruehren.

Rote Sauce: Alle Zutaten gut mteinander verruehren.

sal zen, Cel tropfenwei se darunterruehren

puerierter

Wei nbrand Tomat enket chup und Saft



