Gelbe Sauce (Zu Fondue)

Kategorien:  Fondue, Kliche, Sauce, Kalt
Zutaten fur: 1 Rezept

4 Ei gel b; etwas nmehr nach Belieben oder Eiergrdsse
2 Prisen Salz; nach Geschmack

110 m d

50 Gramm Mandel n; geri eben

1 Apfel oder Banane; plriert
3 Teel . Currypul ver
4 Teel . Wi nbrand
1 Essl . Tomat enket chup
2 Essl. I ngwerwirzel -Saft; nach Geschmack

Anleitung:

Eigelb kraftig rihren, mt Salz vermi schen, das A tropfenweise
darunterriihren. O und Eier missen die gleiche Tenperatur haben,
sonst gerinnt die Sauce.

Ceri ebene Mandel n, den purierten Apfel oder Banane, Currypul ver,
Wei nbr and, Tonat enket chup und den Saft von Stem | ngwer zugeben und
al | es verm schen.



